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ALPENHOF

SPEISEKARTE
A LA CARTE

Sommer / Eté / Summer



ENTREES CHF

Ravioli & I'agneau, sauce au babeurre, pesto a la liveche, chanterelles, fromage de Belp 21

Carpaccio de filet de boeuf d'Hérens, burrata de bufflonne, pistaches, roquette,
créme de citrons confits, terre d'olives 28

Mousse de tomates, rouleaux de courgettes grillées, grissini au café,
gel de persil, cresson du jardin 19

Salade verte, vinaigrette balsamique, graines grillées, chips de pain de seigle,
radis, tomates datterino, pousses 15
avec praline au fromage de montagne de Zermatt +5

Salade César, fromage rapé, croltons, tomate, ciboulette, vinaigrette au miel et 3 la moutarde 21

avec falafel (3 pieces) +6

avec blanc de poulet et lard +9

avec crevettes et lard (5 pieces) +15

Salade du buffet 16
SOUPES

Soupe au mais et 3 la noix de coco, pop-corn, chili au miel 14

avec crevette 17

Soupe & la tomate, croltons, pesto au basilic 12

@) Bouillon de beeuf, cubes de viande bouillie de beeuf dHérens, « Fladle » 14
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PLAT PRINCIPAL CHF

Fscalope viennoise de veau d'Hérens cuite au beurre, compote d'airelles,

léegumes du jour, frites 50g 39
100g 44
150g 49

Filet de boeuf, sauce au vin rouge, légumes du jour, accompagnement au choix :
gratin de pommes de terre, frites ou riz 160g 49

Tartare de boeuf d'Hérens, pesto au basilic, réduction de vinaigre balsamique, parmesan et chips
de pain de seigle, servi avec des frites, du pain grillé ou une salade verte 100g 28
200g 39

Burger Alpenhof au beeuf d'Hérens, sauce barbecue, sauce miel-moutarde,
fromage de montagne de Zermatt, lard, tomates, salade et frites 160g 36

Fondue chinoise avec filet de beeuf ou filet d'agneau, différentes sauces et accompagnements,

frites ou riz basmati 200g 49
Supplément pour 100g +12

Tradition Julen saucisse de veau d'Hérens, sauce & la créme, purée de pommes de terre, carottes 29

Cotelette de veau, sauce béarnaise, racines de persil glacées, crépes au safran, noisettes au miel 52

Crépe farcie aux aubergines et au fromage « Kuhziger » du Valais panée & la chapelure Panko,
tomates cerises confites, chutney d'abricots du Valais 32

Rago(t d'agneau des Alpes, légumes-racines, Casarecce maison 38

Casarecce maison, fruffe noire, jambon cru du Valais, sauce 3 la créme aigre,

0ignons nouveaux 39
Risotto aux épinards, petits pois, morilles, graines de grenade 27
avec 5 crevettes 37

Perche du Valais, harissa, patates douces réties, yogourt 8 la menthe, croquant au sésame 36




DESSERT CHF

Petit gdteau aux amandes, abricots du Valais, glace au thé matcha (végane) 17
Crépe, fraises, créeme au dulce de leche, croquant aux pignons de pin, mousse au mascarpone 15
Brownie au chocolat chaud, cerises suisses, glace au yogourt de Zermatt 18

Assiette de fromages, pain aux fruits maison 19

Notre personnel vous renseigne volontiers sur les ingrédients susceptibles de provoquer des allergies ou des
intolérances. N'hésitez pas 3 nous demander conseil.
Tous les prix s'entendent en francs suisses, TVA incluse.

Viande

Veau et Beeuf de notre élevage jusqu'a épuisement du stock, ensuite de CH
Agneau CH, DE

Porc CH

Poisson / Fruits de mer
Perche CH
Crevettes VN

Pain et produits de boulangerie
Fait maison ou CH
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Tradition Julen est certifié ISO. Nous pouvons garantir des processus standardisés. = SGS.




