
Tradition Julen certifiée ISO, nous pouvons garantir des processus standardisés.  
Les prix comprennent la TVA, le service en francs suisses. 
Nous vous conseillons volontiers en cas d’allergies et d‘intolérance. 
* Peut être produit avec des stimulateurs de performance non hormonaux, tels que antibiotiques. 
** Peut être produit avec des stimulateurs de performance hormonaux. 

 
Soupes CHF 
Velouté de panais  
accompagné de croûtons au sésame 14 
 

Velouté au cerfeuil et aux noix 14 
 

Bouillon de bœuf avec de la viande 
bouillie et des légumes 14 
 

Entrées 
Gigot d'agneau séché maison,  
fromage d'alpage et salade de couscous 
perlé 27 
 

Carpaccio d'agneau, mangue, poivre rose, 
oignons, huile de truffe 25 
 

Langettes d'agneau au pesto de tomates et 
salade de maïs 23 
 

Salades 

Salade mixte 12 
 

Salade verte variée accompagnée d'une 
vinaigrette à l'huile d'olive, au citron et 
à la mélisse 16 
 

Salade aux concombres, oignons, herbes, 
artichauts et crème fraîche 18 
avec des côtelettes d'agneau 24 

 
Spécialités valaisannes CHF 
Exclusivité chez nous : fromage à raclette 
de Zermatt fabriqué à partir du lait entier 
des vaches de la Tradition Julen.   
Portion Raclette 11 
 

Raclette à discrétion, viande séchée, 
assiette de fruits avec sorbet 45 
 

Tranche au fromage valaisanne, jambon 
et œuf 25 
 

Langettes d'agneau, sauce à la 
moutarde en grains, pâtes au persil, 
légumes 36 
 

Tortellini farcis au chili d'agneau 
ragoût de tomates et d'olives 23 
 

Assiette valaisanne avec viande séchée,  
gigot d'agneau séché, jambon cru, 
lard, salami et fromage  32 
 

Assiette de viande séchée 32 
 

Version numérique du menu 
 

 

Fondues (Prix par personne / à discrétion) 
 

Fondue Chinoise 55 
Tranches de viande de veau, de bœuf et de porc, préparées sur la table dans une bouillon,  
accompagnés de différentes sauces, de fruits, de légumes au vinaigre et de frites. 
 

Fondue Bourguignonne 55 
Cubes de bœuf frits à l'huile, servis avec différentes sauces, des fruits, des légumes au vinaigre et 
des frites. (en option avec de l'agneau) 
 

Fondue du berger avec viande d’agneau 55 
Tranches de viande l’agneau, préparées sur la table dans une bouillon,  
accompagnés de différentes sauces, de fruits, de légumes au vinaigre et de frites. 
 

Fondue au fromage « maison » servi avec du pain blanc, 
des pommes de terre, petits oignons et cornichons (v)éparée sans alcool sur demande) 35



 

Déclaration viande et poisson 
Agneau: de notre propre élevage CHE (selon disponibilité) après CHE, AUS*, IR 
Bœuf: CH, AUS*/**, ARG*, IR 
Veau: CH 
Porc: CH / ESP 
Poulet: HUN / F 
Poissons : JPN, NOR, DNK 
Pains d'un kilo, pains spéciaux, petits pains de table CH (Boulangerie Fuchs Zermatt) 

Spécialités d'agneau et grillades de Zermatt CHF 
 

Carré d'agneau grillé, gratin de pommes de terre 
et assortiment de légumes  (servi en 1 portion / 1 assiette) 58 
  classique (servi en 2 services / 2 assiettes) 69 
«Châteaubriand» rosé, légumes, pâtes au persil, 
sauce Béarnaise (servi en 1 portion / 1 assiette) 58
 classique (servi en 2 services / 2 assiettes) 69 
 

Cuisse d'agneau parfumée au garam masala (mélange d'épices indiennes), 
Tranches de maïs et légumes 46 
 

Entrecôte d'agneau «India» accompagnée de riz et de légumes  48 
 

Burger d'agneau dans un petit pain de saumure, 
fromage à raclette, frites  36 
 

Jarret d'agneau braisé à la sauce au vin rouge corsé, 
gratin de pommes de terre et légumes  41 
 

Saucisse d'agneau maison ou saucisse d'agneau au fromage avec 
Beurre au curry et à la menthe, «Rösti» et légumes  35 
 

Ragoût d'agneau des « agneaux à nez noir de Paul », pâtes, légumes    39 
 

Émincé de foie d'agneau à l'huile d'olive, à la grenade, aux pignons de pin, au 
cerfeuil, accompagné de pâtes au persil et de légumes 35 
 

Lanières d'entrecôte d'Angus Australien «India», riz et légumes  48 
 

Côtelette d'Iberico grillée, sauce à la moutarde en grains, 
pâtes au persil, légumes 58 
 

Côte de bœuf Angus Irlandais avec beurre à l'ananas, au curry et  
à la moutarde, gratin et légumes  350g (seul ou à deux) 78 
 

En provenance des lacs et mers du monde entier 
 

Filet d'omble chevalier poêlé aux oranges, chutney au poivre rose, 
assortiment de légumes, riz 48 
 

Poisson-aigle poêlé à l'huile d'olive, à la grenade, aux pignons de pin, 
au cerfeuil, accompagné de cannellonis aux légumes 52 
 

Filet de morue en croûte de tomates et de basilic, épinards en 
branches, sauce au sésame et au vin blanc, pâtes au persil 48 


